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Menu gastronomique et traditionnel de Noël 
Spectacle exceptionnel d’humour et de fantaisie

“le Plaisir de Rire”

Accueil à partir de 19h30

Dîner de fête de 20h00 à 22h00
Spectacle de gala de 22h00 à 00h30

Soirée de Gala de Noël - 135 € TTC

Réveillon de Noël 

Le cocktail Rouge Prestige
et ses amuse-bouches de la nativité

Le foie gras de canard, 
sa gelée au Beaumes de Venise,

son chutney aux figues et ses toasts briochés
servi avec son verre de Monbazillac

La Cassolette de Noix Saint-Jacques au vin blanc
de Chablis servi avec son verre de Chablis AOC

La traditionnelle dinde de Noël sauce forestière
à la truffe noire et sa purée à l’huile d’olive servi

avec vin de Saint Emilion Grand Cru AOC

L’assiette fromagère accompagnée de 
Mesclun de salades à l’huile d’olive servie
avec vin de Saint Emilion Grand Cru AOC

La bûche de Noël

Le café Nespresso
Servi avec mignardises

La coupe de champagne durant le spectacle
Champagne sélectionné et médaillé AOC

Eaux plates ou pétillantes

L’Ane qui Rit : 45 ans de succès • 3 rue Laugier 75017 Paris
Metro Ternes - ligne 2 • Parking : 4 avenue des Ternes

Les Soirées de Gala de l’Âne qui Rit sont les meilleurs rapports
qualité prix de la capitale pour ses diners spectacles


