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Menu Tradition - 50 € 7€ Menu Gourmand - 70 € 7€
(pour 40 personnes minimum) (pour 30 personnes minimum)
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La coupe folle a la cerise La coupe folle a la cerise
La mosaique aux saint-jacques Le foie gras de canard (chutney aux figues et toats briochés)
Le fameux parmentier d’Augustin La petite marmite océane

a leffiloché de cuisse de canard ) , o
Le fameux parmentier d’/Augustin a

Lassiette fromagére l'effiloché de cuisse de canard

et sa verdure a ['huile d'olive L .
Lassiette fromagere
Le meelleux de lAne Jojo et sa verdure a ['huile d'olive

Le café Lopéra : tentation chocolat

Vin de Bordeaux rouge AOC Le cafe

ou vin rosé de Provence AOP

o e . La coupe durant le spectacle
et eau filtrée plate ou pétillante a discrétion P P

Vin de Bordeaux rouge ou blanc AOC
ou vin rosé de Provence AOP
et eau filtrée plate ou pétillante a discrétion

Supplément possible :
la coupe durant le spectacle 5€
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A 14 heures, place au spectacle “Plaisir de rire” A 14 heures, place au spectacle “Plaisir de rire”
Durée : 2 heures sans entracte. Rire et fou-rire garantis Durée : 2 heures sans entracte. Rire et fou-rire garantis

DEBUT DU DEJEUNER : 12 HEURES pour les 2 menus au choix. Tous renseignements complémentaires ou réservation : voir au dos.
Vestiaire obligatoire gratuit. CUISINE FAITE MAISON uniquement avec des produits frais.

La direction se réserve le droit de modifier la composition des menus et du spectacle.




