
L’Âne qui rit ne propose que des produits frais 
mitonés avec amour par notre chef cuisinier.

Accueil à partir de 19h - Dîner de 19h30 à 21h - Spectacle de 21h à 23h.

Menu gourmand 
+ 

spectacle : Le Plaisir de Rire

Le marbré de foie gras aux figues. 
 

La petite marmite océane 
de saumon frais 

et le fameux parmentier d’Augustin 
à l’effiloché de cuisse de canard. 

 
L’assiette de desserts avec l’Opéra : 

tentation chocolat et le nougat 
glacé de Montélimar.

Menu tradition* 
+ 

spectacle : Le Plaisir de Rire

La mosaïque aux Saint-Jacques. 
 

Le fameux parmentier d’Augustin à 
l’efiloché de cuisse de canard 
et sa verdure à l’huile d’olive. 

 
Le véritable moelleux 
de l’Ânesse Cannelle.

 *Sauf samedi, dimanche,
    veilles et jours de fêtes

59 € TTC**49 € TTC**

**Hors boissons, les boissons sont à choisir sur place

Travaillant avec des produits frais, la Direction se réserve le droit de modifier la composition des plats ou des menus. 
Tous nos vins et champagne proviennent de vignerons indépendants et de propriétaires récoltants.


